
Assortiment van 4 proevertjes 
mini-pizza, bouchée met garnalen, 

ham-kaasrol en ham-broccoliquiche

Tomatenroomsoep    
Visserspotje in groentensaus 

Filet van jonge Kerstkalkoen 
met een vulling van 

Boschampignons en fijne kruiden 
in Grand Veneursaus

Wintergroentjes :
Forestièregroentjes, gebakken witloof,

worteltjes en erwten
knolselderpuree

Verse kroketjes (6 p.p.)

26,50 euro/pers.
Aan de voorgestelde menu’s kan niets aangepast worden !

Betaling bij bestelling aub.

Tip van uw slager: 
Bij het opwarmen van uw gerechten: oven voorverwarmen op 175°.

Gerecht afdekken met aluminiumfolie. Oven verlagen tot 150° voor 40/50 minuten.



 
• Glaasje met krokante sla, cocktail van krab en rivierkreeft   2 eur/st.
• Foie gras met gerookte eendeborst, peperkoekcrumble en chutney  2.40 eur/st.
• Glaasje parelcouscous met zalm, garnaal, krokante groentjes 2 eur/st.

• Pittig gebakken kippenboutje (set van 10 stuks)  5 eur/st.
• Sint-Jacobspannetje  2 eur/st.
• Kommetje met scampi in currysaus  2 eur/st.
• Apero zalm-bearnaise pannetje  2 eur/st.
• Pinsa apero tomaat-chorizo-ricotta(6 à 8 pers.)  10 eur/st.
•  Assortiment bladerdeeghapjes van het huis: 3 x 4 ovenhapjes  11.50 eur/doos
 (Mini pizza, vidée met garnaal, quiche ham-brocoli en ham-kaasrol)             
•  Tapasfeestplank                                                                     
 1 meter ambachtelijke fijne vleeshapjes, kaas en dippers 
 (minimum 6 en maximum 10 personen)          

• Vispotje van Sint-Jacobsvruchten en garnaal  11.50 eur/p.p.
•  Bouchée à la reine      3,40 eur/st.
• Huisgemaakte ham-kaasrol  3,40 eur/st.
•  Kaaskroket ”Oud Brugge”      2.20 eur/st.
• Garnaalkroket                                               3.50 eur/st.
• Visserspotje in groentesaus  10.50 eur/st.
• Scampi van de chef (7 stuks)  10.50 eur/st.

•  Tomaten- of aspergeroomsoep        4,50 eur/l
•  Bisque van kreeft verrijkt met cognac        7.00 eur/l
•  Boschampignonroomsoep        4.50 eur/l
•  Pompoenroomsoep                                               4,50 eur/l

•  Huisgerookte kipfilet in curry en gekarameliseerde appeltjes   9,50 eur/p.p.
•  Kalkoenhaasje gewikkeld in Serranoham met tuinkruidensaus of archiduc
   9,50 eur/p.p.
•  Filet van kerstkalkoen met zijn vulling van boschampignons
 en fijne kruiden in Grand Veneursaus  10 eur/pp. 
•  Suprème van parelhoen, fine champagne 15 eur/pp. 
•  Stoofpotje van hertekalf in een zacht wildsausje 
 verrijkt met spekblokjes en champignons    10 eur/p.p. 
•  Orloff op oude wijze  9 eur/pp.
•  Varkenshaasje in roze pepersaus met chutney van tomaat    9 eur/pp. 
•  Zalmfilet (homemade) in Franse groentesaus 13.00 eur/p.p.
•  Vispotje (7 soorten) de luxe witte wijnsaus en garnituur  14.50 eur/pp.
•  Hertekalffilet in zacht wildsausje                        18.50 eur/p.p.

Groenten & fruit
Warm:   forestièregroenten, gebakken witloof, worteltjes en erwten, 
  knolselderpuree 5.80 eur/p.p.
Koud:   Gemengde salade, oosterse rauwkost, boontjes,    
  komkommer, tomaten, westernsalade 5 eur/p.p.
Fruit: 2 appeltjes met veenbessen 3.50 eur/p.p.

Aardappelen
•  Verse kroketten (per 12)    3,40 eur/st. 
•  Verse kroketten (per 20)    5,60 eur/st.
•  Gratin dauphinois 300 gr./p.p.  2.60 eur/p.p.
•  Gratintaart       1.40 eur/st.
•  Puree 300 gr./p.p       2.30 eur/p.p.
•  Opgevulde aardappel         2 eur/st.
•  Knolselderpuree 500 gr/portie         4,50 eur/portie

Wij bieden u eerste keuze rundsvlees aan, rechtstreeks van onze kwekers. 

Topsuggestie Chateaubriand gemarineerd     19.80 eur/kg

Wild en specialiteiten vers vlees mogelijk op bestelling
• Aspergegebraad   14.95 eur/kg
• Vijfpepergebraad (kalkoen)   16.30 eur/kg

Bij bovenvermelde gebraadjes gratis bijpassende saus !!!

•  Kalkoenorloff  15.90 eur/kg

•  Gemarineerd lamskroontje   45 eur/kg

•  Orloffgebraad    15.30 eur/kg   

•  Ardeens gebraad                                  12.50 eur/kg

•  Gemarineerd varkenshaasje                    17.50 eur/kg

•  Varkenswangetjes  16.30 eur/kg

•  Opgevulde kalkoenbil (max. 3 pers.)         16.30 eur/kg

•  Opgevulde parelhoenbil ± 300 gr. 21,70 eur/kg 

•  Opgevulde kalkoenfilet                            16.30 eur/kg

•  Suprèmegebraad extra mals                                           13.25 eur/kg 

50 eur

Op bestelling 
Eendeborstfilet, Hertefilet, Fazant, Parelhoen, Kwartels:  dagprijs
bijpassende champignon-, roze peper-, porto-, druiven- en Grand Veneursaus 
apart verkrijgbaar  11.00 eur/l

Koude aperitiefhapjes

Warme aperitiefhapjes

Voorgerechten warm 

Soepen 

Hoofdgerechten

Wij danken u voor uw vertrouwen. 
Het team van “Délice” wenst u Fijne Feestdagen!

SPECIALITEITEN

Bij de bestelling van uw bereide gerechten wordt een voorschot gevraagd

TOPPER !

vanaf 4 pers.

vanaf 2 pers.

Fondue 10,50 eur/p.p. Betaling bij bestelling aub!
Rundsvlees bourguignon, gemarineerde kalkoen en kip, 
Ardeens gebraad, assortiment balletjes, chipolata, spekvink en 
blokje Gouda met gerookt spek
Gepresenteerd op schotel

Gourmet 10,50 eur/p.p. Betaling bij bestelling aub!
Steak fines herbes, Ardeense kotelet, gemarineerd kalkoen-
lapje, varkensreepjes van de chef, kaashamburger, kippen-
tournedos, schnitsel, cordon-bleu, chipolata, witte pens
Gepresenteerd op schotel

Kindergourmet 6 eur/p.p. Betaling bij bestelling aub!
Kaasburger, chipolata, brochette, kipfilet, kippenboutje 

Feestgourmet 14 eur/p.p. Betaling bij bestelling aub!
Châteaubriand, Ardeense kotelet, gem. kalkoenlapje, varkens-
reepjes van de chef, kaashamburger, kippentournedos, cordon 
bleu, witte pens, chipolata, merguez, lamsfilet verdure, zalm-
medaillon mosterd dille en gem. scampi 
Gepresenteerd op schotel

Steengrill 11,50 eur/p.p. Betaling bij bestelling aub!
Familiesteak, Ardeens kotelet, kalfslapje, witte pens, 
hamburger, chipolata, kippentournedos, lamsfilet verdure, 
zalmmedaillon, gemarineerd kippenhaasje
Gepresenteerd op schotel

TEPPANYAKI vanaf 4 pers.  Betaling bij bestelling aub!

OP TEPPANYAKI - OF GOURMETPLAAT
 
Kip tandoori, Japanse fakkel, eendenborst lemon pepper, 
suprème van varken, ribeye, lamsfilet verdure, varkenshaasje 
napoli, worstje, kippenburger sesam wasabi, zalmspies, 
scampi, coquille  16 eur/p.p.

Gepresenteerd op schotel 
  
Bestellingen per telefoon worden nooit aangenomen! 
Gedane bestellingen worden niet aangepast noch terugbetaald! 
Dank voor uw begrip. Bestel tijdig ! Opgelet: 
Op maandag 23 december is de winkel gesloten om uw bestelling 
keurig klaar te zetten. 
De bestellingen kunnen dan afgehaald worden op 
dinsdag 24 december van 8u00 tot 12u30 en van 13u30  tot 16u00 
in het bezit van uw bestelbon. 

Op DONDERDAG 26 DECEMBER is de winkel 
OPEN van 8u00 tot 12u30 en van 14u00 tot 18u15

De winkel sluit van vrijdag 27 december 
tot en met donderdag 2 januari.




